GASTRO TALKS #5

ZACATEK 2023 V GASTRU

fakta, prilezitosti a zajimavosti

dotykacka



Zacatek 2023 jako v roce 2019-20207?
Vyvoj gastro trzeb v letech 2019 — 2023
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Gastro trzby
Mezirocni zmnéna I+l 2023 vs 2022

- Podhodnoceny zacatek 2022
- Rust cen

- Dalsi dopady
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Vyvoj gastro trzeb: Rozdily mikrosegmentu
Srovnani I+11/2023 s 1+11/2019 a 1+11/2022

+32% 2023 vs.
zmeé
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2019: zacatek roku jako
na trzeb v %
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+13 % 2023 vs. 2022: zacatek roku jako
zmeéna trzeb v %
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Vyvoj gastro trzeb: Rozdily podle velikosti obce
Srovnani I+11/2023 s 1+11/2019 a 1+11/2022

+32% 2023 vs. 2019: zacatek roku jako +13 % 2023 vs 2022: zacatek roku jako
zména trzeb v % zména trzeb v %

REGIONALNi MESTA 64% REGIONALNi MESTA 12%

MENSi MESTA - 13% MENSIi MESTA _ 9%
NEJMENSi OBLASTI -3% I NEJMENSi OBLASTI - 3%
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Vyvoj gastro trzeb: Rozdily v Regionech

Meziroéni srovndni I1+11/2023 s |+11/2022

+5 %
Kralovohradecky
kraj

+5 %
Pardubicky
kraj

+6 %
Plzerisky kraj

+5 %

Jihocesky kraj kraj

« Prahal1+47 %
- Sumperk + 39 %
- Jesenik +39 %
« Liberec +33 %
- Domazlice +31 %

« ZIin +13 %

« Trutnov -1%

- Prachatice -7 %
- J.Hradec -8 %

- C.Krumlov -11%
+ Klatovy -12 %

« Bruntdl -13 %




Gastro Index: Jak se zdrazovalo?

Zména cenové Grovné k 11/2023

od 11/2019 od 1/2022 od 11/2022
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Vyvoj cen: Zdrazeni od 1/2022
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Vyvoj cen: Zdrazeni od 1/2022

+13 %: vyvoj CGl ke konci 11/2023 vs. zacatek 2022
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(vs 52 % v roce 2022)
Prumeérnd transakce kartou:
11/2023:
11/2022: 256 Ké&
Prumeérnd transakce v hotovosti:
11/2023:
11/2022: 228 K&

trzeb jde pres karty (loni47 %)
transakci je bezhotovostnich (loni 45 %)

dotykacka

podil transakciz 24 %
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Tydenni vyvoj trzeb v gastronomii v roce 2023
srovndni s predchozim obdobim
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Specidalni obdobi — navazujeme na 4Q

Svatomartinské hody:

« 65% rust trzeb tam, kde byla komunikace

« v Praze témér bez efektu (rist jen do 10 %)

Stribrnd nedéle:

v

- dalsi prostor k pFildkdani hostl a vy$s§im trzbam (+15 %)

- efekt vyuzit naplno pouze v prazském regionu

——— dotykacka



Specidlni obdobi — Valentyn

+ 28 % mezitydenni narust trzeb
+ 14 % narust navstévnosti
Rozdily podle velikosti obce:
« Praha: +26 %
« Regiondlni mésta a ostatni meésta: +31 %
- Nejmensi oblasti: +26 %
Rozdily podle segmentu:
« Restaurace +44 %
« Kavarny +34 %
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Specidlni obdobi - pololetni vysvédéeni

+13 % mezitydenni nardst trzeb v gastru (celkové)

+33 % nérast trzeb v hospodéch
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Specidlni obdobi - ,suchy” Gnor

unor 2023 vs. 2022: -6.7% pokles prodeje tvrdého alkoholu

2,2%

-2,2%

PRAHA REGIONALNI
MESTA

1,7%

-15,7%

VETSI MESTA MENSI MESTA

* =6,7 % mezirocni pokles
konzumace tvrdého
alkoholu v 11/2023

* 6,9 % podil ,pandakd” na
celkovych gastro trzbach v
11/2023 vs. 7,5 % v 11/2022

15.1% * 1/2023 na objemech 1/2022

NEJMENSI
OBLASTI




——— dotykacka

Specidlni obdobi - ,,Suchy” Gnor
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unor 2023 vs. 2022: -6.7% pokles prodeje tvrdého alkoholu




Speciéllni obdobi — Velikono¢éni hodovadni 2022

% rust trZzeb vii¢i béZznému tydnu a % fungujicich provozoven

(o)
Beze Beze +26 /0
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VELIKONOCNI
PONDEL} UTERY SKAREDA STREDA ZELENY CTVRTEK VELKY PATEK BiLA SOBOTA NEDELE

- 21% mezitydenni narust trzeb v gastru, 17% narust navstévnosti
10.4. - nejvyssi prodeje o Velikonocich ve CT, ST a NE

VELIKONOCNI
PONDELI

- Zeleny Ctvrtek: +98 % malé oblasti, mensi mésta +82 %,

Regiondini mésta +61 %, Praha +11 %

- na Velikonoéni pondéli méa 1/3 provozoven ZAVRENO
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Geospaciaini analyza trzeb (gta)
Gastro a maloobchod v novém detailu

‘/ Vhiled do ,sell-out” vykonu \/ Identifikace novych pfilezitosti
- v gastronomie a maloobchodni kandly, a benchmarku
Konecne znacek Ci klicovych lokalit a pfilezitosti

mMoznost porovnat
obchodni transakce
ve vybraném teritoriu

‘/ Analyticky nastroj NEJEN pro dodavateledo ‘/ Zdroj informaci pro rozvoj
gastronomie, ALE i gastronomie a maloobchodu

e VeétSi sportovni a kulturni akce
v danych lokalitdch, akce meést

z jakéhokoliv dostupného
pohledu a v jakémkoliv a municipalit
dostupném casovém e podklad pro rozhodovani

\/ Detailni vyzkum brandu
Ci kategorie z pohledu

, " P - klicovych KPIs
o investicnich zadmérech developeru

¢i optimalizaci prodejniho mixu
e strategické insighty o chovani
spotrebitele a aktudlnich trendech

rozliseni!

——— dotykacka



Geospacidlni analyza trzeb (gta)
NAastroj
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Bezpecnost dat Rychlost Vzorek

VyuZivani dat splfiiuje nejpfisnégjsi Zobrazeni dat mozné s jednodennim Nejvétsi a nejCistsi vzorek dat na trhu s
podminky regulace prdce s daty. zpozdénim (aktualizace server(). celostatnim pokrytim a historii 5 let zpdatky.
Lo @

=0 ’ ODQ\

Software jako sluzba Flexibilita

Data jsou zpracovdna v online dashboardu, ktery umoznuje flexibilni zobrazeni Analyza lokalit, typU provozoven, produktd,
dat a tvorbu dynamickych pohledl do nejvétsiho detailu: variant, hodinové rozliseni €i souvyskyty

e jednoduché zobrazeni a ovliadani
e nastaveni na miru dle individudlni potfeby klienta
e prednastavené automatické dashboardy bez nutnosti zpracovéani dat
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o -
Zakaznik
VSechny drovne komercniho fizeni
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Gastro dodavatelé a vyrobci:
vykonnost zGkaznika, analyza servisované
coverage, vyvoj trhu a dalsi prilezitosti, nastroj
pro strategickd rozhodovani

Obchodni centra s gastro provozy:
vliv navstévnosti na trzby, nastaveni sprdvné
strategie pro tvorbu obratového ndjemného,
jednotny reporting a dalsi zpracovani dat

Statni sprava a odborna verejnost:
podklady pro legislativni rozhodovani, ovéreni
hypotéz a variabilita scéndard, rozvoj trhu, edukace
verejnosti a komunikace nezkreslenych dat

Gastro fetézce a retail provozovny:

reporting na miru, zpracovani internich dat,
benchmark s trhem, chovani spotrebitele

Developefi a investofri:

popis lokality na zakladé tvrdych dat, klicové
charakteristiky a odliSnosti daného mista, analyza
cenové mapy a cenoveé distribu¢ni rozdéleni
nejprodéavangjsich produktd




PFizvani partneru do Gastro Talks

e Dodavatelé do gastronomie

- , -~
e Sdileni know-how kOfOla ' Red Bull

o Kflkter?olrle Jlﬂllquélva ?leall)(ad —_—
Alkoholu a vhied do plateb a dalsic
integraci (ﬂm% UMN
AP

e  Potvrzenitrendu ¢i doplnéni
internich insight

o\_D '”ME
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+  CiL: poskytovat aktuality o %&% FINLANDIA

gastronomii a informovat trh o ot Gl T VODKR
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Co pFisté? 2. polovina kvétna 2023

Hlavni gastro trendy, priprava
BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

na Iéto a vyvoj cen

* Cekd nds sezona festival(i

 —— J —a—

* Vyhodnoceni Velikonoc

[E(
AS 1
S

* Unikatni informace od vyrobce I: [
Nealka, zdkulisni know-how Zijeme
gastronomii,
* Ohlédnuti za Czech Gastro Fest pridejoe se
k nam.

——— dotykacka




Dotazy?

Véra Kubatova (Dotykacka | PR & Media konzultant)

vera.kubatova@dotykacka.cz
/75708 019

Viadimir Sirotek (Dotykacka | Reditel rozvoje produktu a sluzeb)

viadimir.sirotek@dotykacka.cz
724194 609

Lubos Kastner (spolumaijitel agentury BC21 & Zastupce gastronom

v asociacich AMSP CR, Apron, Cesky Gastronomicky Institut a HK CR)
lubos@redcastle.cz
724 617 696

——— dotykacka
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